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::'u-'a vy sobre éste vaciar 1/4 de taza de nueces picac
e aziicar mezcladas con 1/4 de cucharita de canela

GALLETAS DE ALMENDRAS
230 grs, de manthuill - 1 taza de azicar
na - 1/4 cucharita de sal - 1/2 cucharadita
a lmendras pe[:uas - 1 huevo.

Ingredientes:

Preparacidn: Batir la mantequilla y azdcar, agregarle la yema
d ras molidas y vainilla, dividir la mas
moldes engrasados de 23 z 30 cms. pinlar
brirlo con la otra mitad de las almendras,
a 350 °F por 30 m. eniriar, cortar

samente,

1 1a

en cuadrados,

Nota: L.a masa tiene que extenderse bien delgada
cuchillo,

/4 taza « ntequilla -
l taza de harina - 1/4 ¢
Royal - 1/3

Ingredientes:

IMezclar la mantequilla y
garle las yemas batidas,
que estén bier
2 moldes engras:

fiadir
dos alternando con la leche. I
s por 15 minutos.

VERENGUE: 4 claras - 1 cucharadita de

sar - 3/4 taza de nueces picadas.

Batir las claras firme, Afadirle el aziic
preparacidn sobre los bizcochos. Llevz
Sacarlas de los moldes y enfriarlos. Unir
radas de azicar en polvo - 1 taza de pifa
ma batida.
MAYONESA DE T huevos batidos ligera
de Inl’JL.q'tilf.\ - 1 cucharadita de maicena - 1t
- 2 cucharades de jugo de ‘1“1 on - 1
1za de crema bien batida,

Ingredientes:

das
pifia
b
Le

1

molida - 2 taz
de vainilla - 115 gr

rlara

cucharad

> esté
7 Royal,
‘oner

mente -
20, de

ncharadita

Preparacién:

, & cucharadas
molida

15

Ingredientes:

Cernir la harina
2on la sal por 4 veces. Mezclar y agregarle la mitad
a en dos partes, poner

de las almen-
en
de huevo cu-

Preparacién:

picadas; llevar al horno
sacando cuidado-

con la ayuda de un

Ingredientes:
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al bario-maria en

ante

Unir todos los ingredientes menos la crema,
fuego lento, moviendo hasta que esy

mezclar con la crema batida.

ese, bnfriar s de servir,

SELVA NEGK

8 huevos - jugo de 1/7 limdn - 3 cuc
azidicar molida - ? cucharadas de

mada de Rovyal -100 ¢ ie almendras
clavo de olor - 1/2 cucharadita de canela molida -
churio - 1/2 cucharadita de bicarbonal

peladas -
6 cucharadas

Lo,

Batir las yemas con el azicar hasta que estén palidas, batir por sepa
rado las claras a punto de nieve y agregarle el a mezclada con el
jugo de limén, Cernir por tres veces, el Hoyal, cocoa, chufo, cane-
la, clavo, mezclar los hueuW, luego los ingredientes secos ;:erni’ios
y al dltimo las almendras, Engrasar un molde y llevar al horno 35(
por 45 minutos

RELLENQ: 1 lata de cerezas rojas - 1 cucharada de churdo - 3 cucha-

Preparacidn:

CI'emoso,
después ¢
al horno en

Ingredientes:
2 cuchara-
» jugo de
de azdear

radas de buen pisco - 3/4 de crema chantilly - 1 cucharadita de esen-
cia de vainilla - 1 cucharadita de gelatina sin sabor - cerezas confita
das y chocolate rallado.

El jugo de cerezas se pone en una cacerolita, agregarle el churo y
unas gotitas de colorante rojo, aradirle las cerezas despepitadas, h:
cer hervir unos minutos, dejar enfriar, agregarle el pisco: 1 cuchara
da, quedando listo el rellenc. Remojar la gelatina en 1 cucharada de
agua fria, luego disolverla con 2 cucharadas de agua caliente, mez-
clar con la crema chantilly, Cortar en dos la torta y rociarla con un
poco de licor mezclado con almibar, extender el relleno de las cere-
zas, cubrir con bastante crema chantilly, lapar con la otra capa de
bizcocho, hacerle un lindo festén y decorarlos con cerezas y chocola-
te raspado.

CAKE DE FRUTAS PARA NAVIDAD
1.1/2 tazas pasas rubias - 1-1/2 tazas
frutas diversas - 1 taza nueces - 3/4 ta
za de almendras - 1 taza aziicar en polvo - 5 huevos - 1/2 cucharadi-

ta esencia de naranja - 1/2 cucharadita esencia de limén - 1/2 cucha-

radita esencia de Rhum, 220 grs. mantequilla,

2 tazas de harina preparada -
cerezas confitadas - 3/4 taza




