Ingredientes:

Preparacidn

Ingredientes:

DEVIL'S FOOD CAKE

Cernir por tres vecest 2 tazas de harina, 1% cucharaditas de bicarbo
nato, 1 cucharadita de sal, 2 cucharaditas de Royal, 1—3/4 tazas de
aziicar, 3/4 de taza de cocna, 3/4 de taza de mantequilla, 1 taza de
leche, k cucharadita de vainilla.

Batir todo junte por 3 minutos, afiadirle 4 taza de leche, 3} huevos;
batir por 2 minutos més, engresar y enharinar dos moldes iguales,
verter la preparacidn y llevar al horno de 350° por 35 minutos mds
o mehoe, aseglin el horno.

Para cubrir y rellenar el Cske:

1 lata de leche con dulce, 2 de leche evaporada, 4 cucharadas de co-

cna.
Hacer tomar punto, agregarle al iultimo 1 cucharadita de manteguilla.

Cortar el cake, rellemnarlo y cubrir la superficie, decorarlo con nug

nes o cartuchos de chocolate,

Fara la HMasa:

Ingredientes:

Preparacidn

300 gra. de harina, 150 gres. de mantequilla, 2 yemas, 1 cucharadita

de FRoyal, 4 de cucharadita de sal, 4 taza de leche y 3} cucheradas de

azdcar al ras.

Se cierne la harina con el Royal y la sal; sa coloca sobre un mérmol,

se agrega el azicar cernida, 1luego la mantequilla, la leche y el

huevo. Se une con suavidad se extiende con el rodillo. Se forra

m molde de tarta y se colocs encima el dulce de coco.

Se lleva al horno 20 minutos y pasado este tiempo se deja entibiar y
cubre con mermelada de albaricoques rala que ya se tendrd prepa

DULCE DE COCO
l roco de Panamd, 350 grs.
4 yemas, 2 claras, 1

3/4 de taza de agua d

cucharadas de mantequilla,
cucharadita de vainilla,

Se pela el coco y se ralla. Se le pone en una cacerolita con el azg
car, el v la vainilla hasta que tome punto. BSe retira y se
echa la j1illa, los huevos ligeramente batidos y el Pisco. Se
pone de nuevo al fuego, pero no debe hervir y luego se vacia todo 80
bre la masa cruda comn se ha indicado anteriormente.
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Crema de Vainilla
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